
 

A l’occasion des fêtes de fin d’année, une exposition haute en couleurs et en saveurs va se 

tenir au château de Breteuil, âgé de 400 ans et ouvert au public depuis 40 ans. 20 bûches de Noël 
se pareront de leurs habits de lumière pour trôner dans la salle à manger ainsi que dans les 
cuisines. Toutes ont été réalisées par de grands noms de la gastronomie française :  
 

-des chefs étoilés : Jérôme Chaucesse (Hôtel de Crillon), Pier-Marie Le Moigno, (Park Hyatt 
Paris-Vendôme), Christophe Michalak (Plaza Athénée), Jacques Le Divellec, Benoit Charvet 
(Relais Bernard Loiseau), Pascal Pochon (Grand Hôtel des Thermes St-Malo), Xavier Désiré et 
de ses deux pâtissiers (Abbaye des Vaux-de-Cernay). 
 

-des maîtres artisans boulangers parisiens : Arnaud Delmontel, Pierre Marandon (Le Boulanger 
de Monge) ; 
 

-des pâtissiers célèbres : Christophe Felder, Emmanuel Ryon, des chocolatiers : Abanico, 
Catherine Cluizel, Pascal Le Gac, Michel Richart… 
 

-et d’autres illustres maisons : Angélina, Dalloyau, Fauchon, Ladurée, Lenôtre, Champagnes 
Michel Mailliard…  
 

Classiques, très originales, drôles et spectaculaires, sur leur socle brillant, sous leur cloche 
bienveillante, ou à l’intérieur d’une cage en verre conçue grâce au soutien de la Fédération des 
Professionnels du Verre (FFPV), les bûches réveilleront les cinq sens. 

  

La bûche en bois couleur bleu royal provient des jardins du château de Versailles. Elle se dote 
des armes du Roi Soleil et de la signature d'un célèbre conservateur : Alain Baraton. Le grand 
public connaîtra, grâce à elle, sa tradition et sa légende au fil des siècles.  
 

Magie, féérie, enchantement… de l’Avent aux Rois Mages, le château de Breteuil ouvre ses 
portes, comme chaque année à des milliers de visiteurs. Dès la tombée de la nuit, les façades, les 
jardins du château bordés d’ifs et de charmilles se mettent à scintiller de mille feux. Se 
promener dans les allées sera un rêve éveillé !  
Commissaire générale de l’exposition : Michèle Villemur 
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Contact : Château de Breteuil, Choisel, 78460 Chevreuse : www.breteuil.fr  contact@breteuil.fr 
Tel. : 01 30 52 05 11 – Fax : 01.30.52.71.10 

 

Visites : prix adulte : 13,50 € -  prix enfant : 10,50 €  
Ouverture du domaine à 10 h. Visites guidées du château de 14h30 à 17h30. 
Tous les jours  des vacances scolaires : conteuse à 16h30. 

 

 

 

Château de Breteuil 
 Les bûches de Noël font leur show ! 
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http://www.breteuil.fr/

